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LA VALLEE DE MUNSTER...
LAUTRE PAYS DU FROMAGE...

La vallée de Munster est située en
Alsace, a louest de Colmar, les
pieds dans le vignoble et la téte
dans la montagne vosgienne.

Le fromage de Munster... toute une histoire.

Au 7°™ siecle des moines irlandais ont crée une abbaye bénédictine ; y fut inventé un
fromage, LE MUNSTER. Aujourd’hui encore, ce fromage fermier au lait cru est fait, cha-
que matin, a a ferme. Il bénéficie d’'un label AOP qui certifie que ce fromage a pate
molle et a crodite lavée, est affiné au moins 21 jours.

La vache de race vosgienne, race emblématique du massif ;
rustique de taille moyenne, sa robe est mouchetée noir avec le dos
et le ventre blanc. On la trouve essentiellement dans la vallée de
Munster.

La transhumance

En mai a la Saint-Urbain, les marcaires emmenent leurs
troupeaux dans la ferme d‘altitude. Cest a partir de la
fin septembre, que les vaches donnent le signal du
retour.

La ferme daltitude, “ferme auberge” pro- .
pose le menu marcaire : soupe, tourte et salade, .4g
Roigabrageldi (pommes de terre) et collet fumé et g
bien entendu le fromage de Munster ou le for-
mage frais du jour, arrosé d’eau de vie de Kirsch, de @
creme fraiche et de sucre. Ces fermes auberges ont
“tissé” la Route du Fromage.




NOUVEAU : “LA MAISON DU FROMAGE - VALLEE DE MUNSTER” un site agro touristi-
que de 2000 m?* sur 8 hectares, a Gunsbach. Ouvert 7 jours sur 7, il permet de découvrir toutes
les étapes de la fabrication du Munster.

Incontournables : les expositions, la boutique, le restaurant.

Les activités de pleine nature :
« La randonnée pédestre : 350 km de sentiers
de randonnée balisés
o le VTT
» Le cyclotourisme
* Uescalade
« La marche nordique

UHIVER- 4 stations de ski - 1 station nordique - 3 stations alpines

Un vignoble - une appellation : les “Cotes du Val St-Grégoire”

Visite de cave et dégustation a la cave Schoenheitz. www.vins-schoenheitz.fr
Un conseil : dégustez un munster fermier avec un verre de
gewiirztraminer Holder !

Les festivals
e Jazz a Munster - Festival international a [Ascension i
www.jazz-festival-munster.eu )
ele Festival “la vallée des contes” début juillet f}’,
2

S

JSTRASBOURG
www.lavallee-des-contes.fr
e Le mois des transhumances du 11 septembre au ' oy

15 octobre ' Wi grons
» Les marchés de Noél de fin novembre a début janvier

Les musées

A Gunsbach, le musée Albert SCHWEITZER, prix Nobel de
la Paix et le musée africain.

A Muhlbach sur Munster, le musée de la Schlitte et des métiers du bois

A Munster, la maison du Parc Naturel Régional des Ballons des Vosges (PNRVB)

Lartisanat

Le sabotier a Luttenbach www.saboterie-haeberle.fr

Le sellier bourrelier,a Muhlbach sur Munster,

Le patissier chocolatier Thierry Gilg a Munster. www.patisserie-gilg.com

Plus d’informations :
/M office de tourisme de la vallée de Munster
' www.vallee-munster.eu
— 1, rue du couvent 68140 MUNSTER
Vallée do Plunster Tél. : 0389773180



LAOP Salers est un fro-
mage exclusivement fer-
mier. C'est une de ses ori-
ginalités fondamentales :
dans un méme lieu, on
éleve les vaches, on les
nourrit a satiété d’herbe
fraiche, on les trait et on
fabrique le fromage.

Le Salers fait partie de la
famille des fromages a
pate pressée non cuite. Il
est fabriqué uniquement
a la ferme, a partir de lait
de vache cru et entier et
exclusivement du 15
avril au 15 novembre,
lorsque les vaches sont

nourrit a satiété d’herbe paturée ; il sagit de la mise a U'herbe. Obligatoire pour
avoir la dénomination Salers, elle permet d’obtenir une meilleure qualité du lait

et donc du fromage.

Ces deux facteurs doivent étre respectés pour fabriquer du Salers.

e Laltitude est un élément a prendre en compte pour la période de fabrication :
plus laltitude est haute et plus la date de fabrication sera repoussée car plus
U'herbe tardera a pousser. Nombreux producteurs ne commencent pas la fabrica-

tion du Salers au 15 avril car U'herbe n’est pas assez
présente pour nourrir a satiété les vaches, de méme
au 15 novembre nombreux sont ceux qui ont déja
arrété de produire.

e Le schéma de fabrication du Salers détermine “la
recette type”, cependant chaque fourme de Salers est
unique, posséde sa propre identité, son propre got.
Lors de la traite, le lait arrive directement dans la
gerle, oU aura lieu la premiére étape de fabrication.
Le Salers doit étre fabriqué immédiatement apres la
fin de la traite, soit 2 fois/jour.

Clest ensuite le départ pour la cave d’affinage ou le
Salers y restera 3 mois minimum.




LAOP Salers est l'un des plus vieux fromages auvergnats. Il est né de la passion d’hommes
et de femmes qui organisaient toute leur vie autour de ce fromage.

Uhistoire du Salers remonte a plus de 2 millénaires. Jadis, le Salers était le fromage produit
pres du bourg médiéval de Salers, situé 930 meétres d’altitude. Au printemps, les fermiers
avaient 'habitude d'emmener leurs vaches en estive, c’est a dire en haute altitude ou lair
et la qualité de U'herbe sont meilleurs. Toute la vie s'organisait autour du troupeau et de la
fabrication du fromage. Les paysans s’installaient dans des burons, constructions en pierre
aux toits de lauzes, qui représentaient la ferme d’été. Les vaches donnaient du lait
de grande qualité qui par conséquent donnait un fromage aux caractéristiques exception-
nelles.

Méme si quelques burons perdurent encore, la plupart des producteurs s'organisent pour
ne plus s’isoler aussi longtemps mais n‘ont pas pour autant abandonné lestive.

Les grandes dates de 'AOP Salers

1961 : Appellation d’Origine “Salers
Haute Montagne” Ce décret précise
la période de fabrication (du 20 mai
au 30 septembre), mentionne lutili-
sation de la race Salers et souligne
que les paturages doivent étre
situés a une altitude supérieure a
850 metres.

1979 : Appellation d'Origine “Salers”.
Ce décret ne souligne plus d’altitude
minimum mais une aire géographi-
que limitée (tout le département du
Cantal, le Massif du Sancy et quel-
ques communes de Haute Loire et
de Correze). Il souligne que les crite-
res de fabrication et de controles
sont spécifiés et la période de fabrication est élargie (du 1°" mai au 31 octobre). Toute
notion de race disparait.

1986 : Le nouveau décret modifie des conditions de fonctionnement de la commission de
controle.

2000 : Ce dernier décret renforce l'appellation sur de nombreux criteres : la zone d’appella-
tion a été réduite aux monts du Cantal, au Cézallier et aux monts Dore. La zone d’affinage
a été conservée, en particulier pour l'utilisation des tunnels d’affinage. La gerle en bois est
devenue obligatoire lors de la fabrication.

Une identification spécifique pour les pieces de fromage Salers issu exclusivement de lait
de Salers est mise en place. La ration de base du troupeau est I'herbe paturée. La complé-
mentation est limitée a 25 % de la matiere seche ingérée et ne concerne que certains pro-

duits.
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{PECINLITES RECIONALES
BOISTONS - CREPES
CASfE-CRODTE

ries .r.wng Toate /E'I'.Mrr s resertlion
PO LE RafRCREDT DE SEFTEMIRE b Juin

Bar Tabac
Alimentation
Snack

Los Cllomeures do

Maisons de charme
Lauberge des Montagnes - Le Clos des Gentianes***- Le Chalet de Jean

agirement. ..

1
POIn \ Entre Hotel et Chalet d'amis ol fait bon vivre,
mul . Nme leani nt Pl"N ET o~ lesDemeures de Montagne sont une invitation au bien-étre.
Atous les temps une activité :
serv Ices 2 piscines chauffées, intérieure et de plein air
“La Ferme de Détente” avec sauna, hammam, grange bien-étre,
salle de billard, musculation et jeux.
Le Bour - PAILHEROLS La Famille COMBOURIEU - PAILHEROLS - 15800 VIC-SUR-CERE
Tél. 04 71 49 62 24 | T61.04714757 01 Fax:04 71 496383

com Logi 3 cheminées

Mobilier de jardin
. Arts de la table

Le Gite de Pailhés #** Tel «3N0MTI4T55402

LVEAzsz
PUY DE DOME

s of bt s

Non Commerciale reconnue

S Organisation du marché avec les colléges éleveurs et acheteurs
2 Définition et orientation de prix

S Organisation des filiéres : maigre et gras

2 Garantie de paiement SORECA

2 Services auprés des adhérents

BAR - TABAC
PRESSE

M™ DELBOUIS

15800 RAULHAC
Tél. 04 71 49 55 68

Samedi,
La Ronde des Burons :

14 h et 14 h 30: deux départs du village pour la
“Ronde des Burons”

Plus d’'une cinquantaine de Burons caractérisent le
paysage de la commune de Pailherols. Depuis des
siecles, ils sont les témoins de pierres et de lauzes de
la vie de nos ancétres. Lhistoire des gens d’ici est liée
aux patures d’estives ou l'on fabriquait il y a encore
peu de temps les fromages “Cantal” et “Salers”

La ronde des Burons
retrace cette belle his-
toire. Poussez la porte
des burons, de nom-
breuses surprises vous
o attendent...

N
Cette randonnée accompagnée d'environ 7 a 8 km
offre de magnifiques vues sur les Monts Cantal et
Aubrac. Le départ se fait de Pailherols depuis le
bourg et revient au village. La ronde dure entre
2 h 30 et 3 h.Dans les burons : animations et dégus-
tations.
Préinscription par téléphone obligatoire ou au foyer
des flocons verts. Adulte: 8 €

Chauffage bois copeaux
et toutes énergies nouvelles
Plomberie - Sanitaire CENTRE FRANCE
Photovolcaique [Banque Assurance | bilier

o

av. Max Mabit Fournier

Les Tioulles - 12600 TAUSSAC 15800 VIC.SUR.CERE

Tél.05 65 66 05 06




alson JOffrOlS Serge Veyre
10, avenue Boulangerie Phtisserie
Georges Pompidou
% 15230 PIERREFORT

‘e
TélL. 04 71 23 31 80 © R

Atelier : 04 71 23 35 68
maison.joffrois@orange.fr

15, Rue de la Parro - TéL 05 65 66 03 94

BLANCHISSERIE BO'BLANC

LOCATION LINGE
HOTELS et RESTAURANTS
ESSUIS MAINS

Collectivité s et Particuliers

B, rue Cugnet - 1, de Lescudilliers - 15000 AURILLAC
Tél. 04 71 48 3391 - Fox 04 71 48 12 66

4 * o
A partir de 14 h 00 : Marché de terroir. Présentation de

l'artisanat et des fromages alsaciens sous le chapiteau
de la région a 'honneur.

A 16 h 00 : Conférence vins d’Auvergne/fromage
AOP Salers (avec les 3 caves vin et le comité inter-
professionnel des fromages)

Toute la journée : Animations musicales folklori-
ques et traditionnelles avec Cabrettes et
Accordéons.

18 h 00 : Apéro Concert animé par Dan Tritz avec le
groupe Rebel Sheep (duo celtique cornemuse-percus-
sion).

19 h 00 : Intronisations par l'académie des Tripoux.

20 h 00: Diner Spectacle. Adulte : 15 € - Enfant
(-12ans):11 €

Le repas sera préparé par [‘Alsace.

» Spécialités culinaires alsaciennes et folklores
sont au rendez vous. Diner spectacle avec les
groupes Rebel Sheep, Bernard Walker, accordéo-
niste alsacien, et cloturé par un bal pour tous,
animé par Francis Delpuech.

TAXI 24h/24
Geérant FM”C’S FEL

36, avenue Lambert RN. 122
15800 VIC - SUR - CERE ¥

04 71 47 50 00

TAXI - AMBULANCES - V.S.L

\IAI_IX F'IJBLIC:S
Z.A. de Jussac

S.A. ROQUES

PEINTURE - CLOISONS SECHES - PLATRERIE
ENDUITS MONOCOUCHES - CARRELAGE
RAVALEMENT FACADES .

éouvettu'r.e—-—,
3inguerie

Alain SEMILE

15800 RAULHAC
Tél./Fax : 04 71 49 56 90
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Jambons secs, Saucisses séches,
Saucissons, Patés, Andouillettes, Pounti

‘Maison DUTREVIS
15230 PIERREFORT 04 71 23 33 04

MATERIEL DE FOMAGERIE
AGRO-ALIMENTAIRE
MATERIEL DE TRAITE

- 14 Avenve Hector Peschaud

Electricité générale

Dépannage' électmménag?f |

0471 49 55 64

rs
Manutention et Levage 75/‘-
— e

Location de nacelles et élévateurs
Recyclage des déchets

Plainadieu - 15130 Arpajon-sur-Cére
Tél. 04 71 63 42 82 - Fax 04 71 63 61 43

Auberge Fournitwres pour les t les industries ag
A
P. NABRIN BB Nt ,q,\ SOGEBUL,
oz ,"‘ &/ e
e
s G s
raciugml anlh 1-.'.‘. t—b-/ SISl

Bar Hotel Restaurant

—

D ) l 5 [} o
10 h 00 : ouverture du marché de terroir
11 h 00 et tout au long de la journée : défilé en
musique de troupeaux et attelages (troupeaux
de race Salers de M. José GAROUSTE, Jean-
Claude TERRISSE et Bruno AMANS).
12 h 00: apéritif proposé par la distillerie
Couderc.
12 h 15 : intronisations de personnalités par la
confrérie des “Taste Fourmes”.

12 h 30: déjeuner du fromager mitonné a la
viande Salers (voir page des menus).

16 h 00 : Fabrication de fromage AOP Salers.

16 h 30 :vente aux encheres de beeuf pure race
Salers et génisses croisées Salers-Charolais.

17 h : tirage de la tombola et annonce du nom
des gagnants.

18 h 00 : défilé des “Tractofolies”; les tracteurs
anciens défilent dans les rues du village accom-
pagnés de chars fleuris et décorés : ambiance
pétaradante assurée !

20 h 00: repas et bal.

Adultes: 14 € - Enfants: 11 €. Entrée bal seul: 5 €

Soirée de cloture : Remise des prix et bal.

GARAGE GUITARD
OPEL

Atelier Agréé de service RA 2

CONTROLE D E KRA

Brommat * 05 65 66 12 32
12600 Mur-de-Barrez

Tél.05 65 66 00 88 * Fax :05 65 66 12 32

fleurs et plants de légumes
AN La riviere de Pons m
12140 PONS

-

>

Marie-Claude Installation - Plomberie - Chauffage
et Christian MEYNIEL Depannage Ramonage

Producteurs :

Tél./Fax : 05 65 66 01 61
e-mail : cmeyniel@wanadoo.fr 32, rue Paul Doumer - 15000 AURILLAC

TéL.04 71 48 90 98 - 06 85 22 21 58

Siret: 4079763310014




PLOMBERIE CHAUFFAGE SANITAIRE

ENERGIES RENOUVELABLES e O uvr Ie f

INSTALLATION DEPANNAGE  ENTRITIEN

LE PLAISIR DE VOYAGER ENSEMBLE
PRUNET JEAN PIERRE Organisation d’excursions, voyages tourisiques,

séjours linguistiques, sorties C.E., clubs sportifs.

oy |
590, ARl s IR H s Z.A. de Courbilhac
Y P . I 12600 MUR DE BARREZ
TeLfrax: 04 71 49 42 65 > TéL. 05 65 66 30 98 Fax : 05 65 66 30 99
me " . ouvrier.autocars@wanadoo.fr

Le Fromage de la Vache Rouge :
un fromage 100 % au lait de vaches Salers du Carladés

Dans les vallées de la Céere et du Goul,
en Carlades, des éleveurs Salers ont
choisi de conduire leur troupeau de Rue du Docteur Civiale - 15800 VIC-SUR-CERE
maniére traditionnelle et de leur don- Tél.04 71 47 8185

ner le meilleur : U'herbe de leurs patu-
rages pour créer un nouveau fro-

mage : le Fromage de la Vache Rouge. FROMAGE AOC SALERS
Sous sa cro(te légérement orangée, - o Jentedefiomage
laissez-vous séduire par sa douceur et s ronao
sa texture gourmande. de16h004 18h00

et toute 'année

sur commande

Fabrication et vente a Lacapelle Barrez

Démonstration de fabrication de
fromage AOP Salers avec le concours
du CFPPA d’Aurillac.

| FRUITS et LEEUMFS : * Demi-Gros - Détail

Féte des champignons de Prunet

Partenaire de la Féte des Fromages ZAC Baradel - 0471431212
1 A ' C.C. de Marmiers - 04 71 64 54 00
qui se déroule = -

Rue des Carmes - 04 71 43 23 58
les 24 et 25 septembre

Fax:04 714310 30
Il seront présents le dimanche toute
la journée avec leur confrérie et
leurs produits.
Venez golter le velouté de champi-
gnons préparé par “Les Mangeurs Pierre Laurent
de champignons” de Prunet qui sera servi le dimanche

soir !l DEJOU

15, Grand'rue - 12600 MUR DE BARREZ
Tél 05 65 66 22 14

BOUCHERIE-CHARCUTERIE

Traiteur - Plats cuisinés
Salaisons artisanales

[ iqeeos:; ] ;
'.'L 1 = ses Gengg,
= Aodirs Bodigis o KO
4r La Fromental 14 r Victor Hugo E ¥
15000 AURILLAC 15000 AURILLAC : & 4#
Tél: 04 71 63 67 N Tél; 04 71 48 01 50 £ ‘:‘- Le
Fax : 04 71 64 68 01 MEDALLLES

36 1 des Lacs Fams 2004
15100 SAINT FLOUR
TélFax : 04 71 60 00 18
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12600 THERONDELS
Tel : 05 65 44 92 61

Port : 06 Bl 68 76 89
Mail : labertrandie. jerome@orange.fr

=% sas pagés
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15230 LACAPELLE BARRES - 04 71 73 41 04

Laboratoire d'analyses
L! L indépendant, accrédité
HASEAD COFRAC, agréé par le
L'ESPRIT DANALYSE  Ministére de |'Agriculture
pour les analyses :

« paiement du lait a la qualité
- germes pathogénes en agro-alimentaire

38, rue de Salers - 15000 AURILLAC
contact@lial-mc.asso.fr
Tél.0471468211-Fax:0471468201

Dumancine 5 juin

Toute la journée

» Marché de terroirs, de traditions, d’artisanat et

marché bio : a la Féte des Fromages de Traditions,
producteurs et artisans reviennent chaque année
présenter des produits originaux et de qualités. Des
produits de région qui représentent le meilleur de
notre terroir.
AOP Cantal, Salers, Fourme dAmbert, Bleu
d’Auvergne, Saint Nectaire, Le fromage de la Vache
Rouge, fromages de chevres seront sur les stands.
Pour accompagner tous cela, les producteurs de vin
vous feront déguster des vins d’Auvergne, d’Alsace
et de Bordeaux. Dégustation et vente.

» Fabrication et vente par l'association du pain
dans le four banal.

DESTRUELS
BOUYGUES

ALIMENTATION ANIMALE
AGRICULTURE, JARDINAGE & FEPINIERE

Une équipe perfomante proche de chez vous

Satge wocial - Moulin de Lisnces: 12 300 FLAGNAC
TA 0868640088/ Fax 0363 640815
o de Monsalvy TPeaie des Ecoles Foute de Lacdarpes
15230 MARCOLES 13200 LEROUGET 12700 CAFDENAC
TA:ATLAGTS T OLTLASIAAS A ALY

LT ot s

Haitre SHicisars Fovonais Htallon

www.ferronnerie-pages.com

ET ADCSICNgr

Marquages publicitaires sur tous supports

Route de Lacroix - Cancelade Hellrl]!lralllllﬂ Gﬂlllelll
12600 MUR-DE-BARREZ et noir ethlanc
TéL. 05 65 66 00 98
Fax : 05 65 66 49 38 |0, avenue des Prades

E-mail : forge@ferronnerie-pages.com

5000 AURILLAC
Tél. 0471 640010




15800 - THIEZAG.

Tél: 0677 33 6320

« Défilés de troupeaux : au rythme des cloches et d’'une
foule admirative, les vaches Salers et leurs veaux traversent
en grande pompe le village de Pailherols. Les quatre défilés
de la journée sont toujours un grand moment d’émotion.

» La “Ferme des enfants” : un petit coin de verdure pour
petits et grands ou l'on découvre ou redécouvre les animaux
de la ferme avec cette année une nouveauté: le manege “le
Lutin”

- Attelage de chevaux.

- Rencontre et échanges avec la Confrérie des Mangeurs
de Champignons de Prunet

- Ateliers de démonstrations, et dégustation de vins, charcu-
teries et fromages.

« Exposition de vieux matériel et tracteurs anciens.

SARL DELORT "MIETAFORE"

P. REYGADE - O. FOA architectes

24, rue Paul Doumer - 15000 AURILLAC
Tél.0471641224
39, grand'rue - 12600 MUR-DE-BARREZ
Tél. 056566 17 83
metafore@wanadoo.fr

Tél/Fax 04 71 62 48 27

Ouverttoutel année

E* FOFANA

06 86 37 57 44

Machines a Traire
Tanks a Lait - Froid Industriel

Z.A. les Camps - 15130 LAFEUILLADE-EN-VEZIE
Tél.04 71430241 - Fax : 04716343 16

9, rue des Fréres
15000 AURILLAC

Tel. 04 71 48 11 70

CONSTRUCTIONS METALLIGQUES

ZA. de Comblatle Chateau - 15800 VIC-SUR-CERE
Tél.04 71496119
Fax:0471496233

“ - I"I"IEISOIi|

CARLAT CANTAL

Le bourg
15130 CARLAT
0471624704

Charcuterie et salaisons

ww.maisonbenech.fr

Charpente

Menuiserie extérieur Bois et PVC
Escalier / Parquet / Agencement
Neuf / Rénovation

Rue Eugeéne Pages

15800 VIC SUR CERE

Tél. 04 71 47 51 02

Fax:04 714961 01
carrier.jeanmarie@wanadoo.fr
Wwww.menuiserie-carrier.com

CRRRIER

menuiserie




D PROFESSION
EMENU/SIER

153, avenue du Général Leclerc
15000 AURILLAC
Tél.0471637914

Fax:04 71 64 99 65
E-mail : aurillac@pm-groupe.fr

L ! aﬂ%ﬂ'ﬂ

Hotel **
Bar - Restaurant

SARL

BOUCHERIE BORNES

30, avenue Jean Lambert
15800 VIC SUR CERE

TRAVAUX PUBLICS ET AMENAGEMENT DU TERRITOIRE

Jarbme FROMENT

DEGOUL Christian
artisan
peintre

Peintures
Ravalements de facades
Revétements de sols et murs
Décoration. Parquets

15800 RAULHAC - Tél.[Fax : 04 71495799

Carladez Matériaux

 Matériaux
¢ Bricolage

12600 MUR DE BARREZ 1él: 05 65 66 01 29

Pizzeria

15800 Raubhac
Tel 04 71 47 00 59
Fax 04 71 49 58 26

www.aubergederaulhac.com

Multi-instrumentiste, |

acteur, comédien Dan est

un véritable personnage

qui laisse des traces indélébiles sur son passage.
Canadien d'origine, il s'affirme au sein de lar-
mée royale de son pays comme premier son-
neur de grande cornemuse et devient aussi
tambour major. La cornemuse ne la jamais
quitté depuis et de concerts en festivals seul, en
duo ou avec son groupe “The rebel sheep pipe
band” il fait le bonheur de milliers de specta-
teurs. Chez Dan 'humour, U'énergie et son

contact inné avec le public
sont une constante, son doigté
et son souffle légendaire une
force. Que ce soit a travers des
morceaux de musique tradi-
tionnels ou des créations beau-
coup plus modernes lesprit
reste toujours festif et le
voyage vers les Highlands,
n’est jamais bien loin !!!

5rue de la Reine Margot
15800 VIC SUR CERE
el 04714754 64

04716207 84
047178 60 89

Chaux Basse
15140 DRUGEAC

04 71 67 96 37

oT @

FROID ET CUISINE P
INSTALLATEUR CONSEIL ERansTAL

EQUIPEMENT INSTALLATION DEPANMNAGE
FROID ET CUISINE PROFESSIONNELLE
CLIMATISATION - BUANDERIE - LAVERIE
INOX - VENTILATION - CAFETERIE

§, rue Danis Papin - Z.1. de Lescudilliers - |anAun|LLAc
Site LA - e.rmvall ¢

Tél 04 71 64 11 22 -

Fax. 04 71 64 64 T4




SANIGROS

AURILLAC
- Carrelage
- Sanitaire
- Cheminée

Tél. 04 71 64 00 38 - Fax. 04 71 64 92 57
Salavert (R.N. 122) - route de Toulouse - 15130 YTRAC|

Fabrication de farcous,
beignets et crépes

La Barthe - 12600 BROMMAT
056566 03 59

Michel
TOURDES
Matériel Tubulaire d’Elevage
Profilés Tubes Galvanisés
Produits Métallurgiques
Métallerie - Clotures

Z.A. Les Vergnes - 15800 POLMINHAC
Port. 06 07 44 27 40 - Fax : 04 71 47 40 20

foutt e LG

Samedi 4 et dimanche 5 juin

Groupes de musiques
traditionnelles et folkloriques
animent les ruelles.

SF

Théatre de rue ou les artistes »;
explorent lactualité (Iélu, les
vacances, le cinéma, les voleurs,
la rentrée des classes...) et voya-

gent dans le temps.

Les ﬁzres dﬂ
Théatre de rue. humour
8t comédie burlesque

Les Chamalots sont une
troupe de chansons festives

a consommer sans modéra- J-

tion et sans contre indica-

tion contre la morosité.....de

7 a 77 ans!!!!

Sz

CHASTAING MAURY PRIMEURS

SAS LAURENT Maurice
Agence RISPAL - Vic-sur-Cére
Matériaux de construction - Isolation
Bricolage - Menuiserie - Produits du sol
Béton prét & 'emploi - Fabrique parpaings
Livraison Fioul | Gasoil

ZA Comblét le Chéteau Tel : 04 71 47 50 47
15600 Vic-sur-Cére  pax : 0471 4758 61

Ets CAPELLE
ww LLARS s

S0 OSOUSHONOU 5130 ARPRIONSURCERE
M TI95704 0471642550

LAFFNRE

AL .
Maconnerie

COMBOURIEU
PRIMEURS

15000 ALEILLALC
Td.:ocamaso3ra

CARRELAGE

: DALLAGE
MARBRE

[ BROMET 04 71 48 3953 - VIDALENC : 04 71 46 45 18]

canti.carro@wanadoo.fr
Sitet 34T 657 660 00010 SARL au capital de 12000€

Boucherie charcuterie
CA I\—"l B O IN

ucheris

route
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\ LA ROUSSIERE

4 MAISON D'HOTES DE CHARME IROIDIDIE WII

Sonorisarion
animations
Venez vous ressourcer en pleine nature !

Isolation - Vitrerie
Chambres grand confort et table d'hétes de qualité 18, rue du Fcubourg Sah'nr:hut 15800 VIC- SUI-CEIE
12600 MUR DE BARREZ
La P.nusf,i_orp Saint-Clément - Tél, 04 71 49 67 34

- Construction Te' 04 7147 59 06
‘ Tel. 0S 65 66 11 71 Rénovation  Fox 0471475516
info@laroussiere.fr - www.laroussiere.fr i

3 Nenuiserie THERON s

Charpente - Escalier
Clmns Seches

Brigitte Renard et Christian Grégoir

Courbilhac THl 05656504 2
Comenune de Bromenat 12500 Mur-de-Bamez Fax: 0585652100

S.A. Jean SOULENQ
et Fils

TERRASSEMENT - ASSAINISSEMENT
DRAINAGE - CHAUSSEE

VENTE MATERIAUX
Sire1 180 845 428 DO01S

GROUPE

5 *
'lyz!'"‘"'""'"'/‘

samedt soir
Soirée Alsacienne [T

Daniel TOURTOULOU

7 rue de Cére 15800 Vic sur Cére Plat: e
- Appareils Ménagers - TV - Choucroute graditionn
Vente & Réparation - Antenniste g
Tél : 04.71.47.53.55 Fromage :
ter
es dont Muns
FROMAGERIE : plateau de 3 fromag

BELARD/RAULHAC| | Siam,

Tarte a la myrtille
Carrefour
contact
MUR-DE-BARREZ : Tél. 04 71 60 40 90
BROMMAT : Tél. 05 65 66 16 99

Tout au long de \a féte:

I!Il’f‘f"ﬂ-ﬂ.ll 1]
T T

=
abrication g
nstration de f :
. i l'association Flocons Verts t
oo et vente par tas i
L de truffade a empo
/:zh

FETT: "

ww .trans-dx4.com 4 x 4

2l LE MARTINET
15386 MURAT
TEL B4 71 28 as sS4
FAX B84 71 280 S1 64

doien B
— !,igiqg 6,rue-dustade - 15300 MURAT

\,.m wwﬂﬂvw—
etfow oy structured.

A]Mﬂm‘lf} mwm
' hm h n

Tek 047120 31 20 Q



10 av. Jean-Baptiste Veyre 15000 Aurillac
Tél : 04.71.48.25.16 Fax : 04.71.48.45.45
E.Mail : DESPRAT.VINS@wanadoo.fr
Boutique : 04.71.48.58.44

frais o

170 NEUSSARGUES
Wi G4 T1 20 51 00/ rax, 04 71 20 57 00

@%\Aimn PINQUIER

Entrepreneur Paysagiste

ot  Agréé Services i la Personne
Sssld  Pour Ientretien chez les parficuliers
A
eI ~Fla m Le Bourg — 12600 LACROIX BARREZ
) TéL 05.65.66.21.77
Tar te fl
ETS LASMARTRES FiLs
Nwdcﬂm‘u

S N ViR G
Tel: FLATARLS
8 Eimail: ets bsmartres@wamadoo.com

GE Jean-yves y,
GP‘RI\ Station service ERLES
Réparation toutes marques

Tél. 05 65 66 02 24

Ma|l garage.yerles@wanadoo.fr
Route de Lacroix Barrez - 12600 MUR-DE-BARREZ

Eis RIOLS Fl d

15230 PIERREFORT = =— Lo Jardin Yossion !
Tél.04 71 23 32 24 N e Pierre FRESQUET Avenie

. AURILLAC - Tél. 04 71
Engrais, semences, LAVERGNE - 15800 RAULHAC 40y 20

. ’ CAP MORNPLAIN - ANDELAT - 51 FLOUR
amer?deme_"tslv Tél.: 0471 49 5631 Tél. 04 71 60 49 91
e magasin agricole, MENTS R - 75 A 00047 8, ovenue de la République - YDES
Eospler vins ey = Siret : 302 102 676 00018 oe

Tél. 04 71 67 98 00

N TVA FR 893021026 7800015




@

SORECO

MIDI-PYRENEES

Chambre d'Agriculture du Cantal
26, rue du 139e R.I-BP 239
15002 AURILLAC cedex
Tél. 04 71 45 55 00

\

CONSTRUGTION METALLIOUE fax. 04 71 48 97 75
amﬁﬁiﬁ%ﬁo -y E:E‘:Egg?ggs L W E-mail: ca.cantal@cantal.chambagri.fr
PLOMBERIE-CHAUFFAGE
SANITAIRE ¥R
Bernard BOULARD
RAULHAC =

Tél/Fax:04 71 49 55 45

Pl CONCESSION
AN sASDAXGERARD

CITROEN

53, av. Georges Pompidou - 15000 AURILLAC

Tél.04 71 48 00 00
Fax:0471643777

Place de Egiise - 15800 RAUHAC
0471495677

AUBERGE DE LA SAPINIERE

La Table de L’OURS

BOUCHERIE CHARCUTERIE TRAITEUR

Bernard ol
GRIALOU

1, Avenue de Brommat
12600 MUR DE BARREZ
Tél. 05 65 66 13 08

EXPEDITION

C. DUBRANA

Petite Propriété Fumiliale - [20N, 33450

A.0.C. Bordeaux T o

Rouge - Rosé - Blanc A L

317, rue de Graney
33450 1ZON

Vins d'assembluge - Mactrutlons longues
Caroline Brun Dulrana
Propri¢taire Récoltante

o 29 03 01 37—chateauempeyrisi livefr

0557747251




m Association Salers Label Rouge
250 élevages - 12 points de vente
Tél. 0471455515

:  NATURA
= BIEN-ETRE

du lundi au vendredide 14h30a20 h

du samedi au dimanche de 16 h30a 19 h 30

BROMMAT en CARLADEZ
Tél. 05 65 66 22 11

O.T. 05 65 66 10 16

Remerciementy

Un grand merci

a tous nos sponsors
et partenaires.

Au concours de :
Poivre et Sel (Aurillac),
La Maison Albouze,
Bos (Mur de Barrez),
La Ferme de Trielle (Thiézac),

Et, a tous les bénévoles qui participent a la mise
en ceuvre et au succes de la féte depuis 12 ans !

La Féte des Fromages de Traditions
a une ame :
celle de tous ceux qui la portent
et la font vivre.

_'.P'IJ" o = J;\;

Escargot du saint Laurent

e BORIE - Mme MAGNE
La Prade du Fabre
15220 SAINT MAMET

Tél:04.71.64.76.94 ou 09.75.79.22.15
Mail ; escargol-du-saint-unntEwanadoo fr

Taxi DEGOUL Philoméne

Transport de malade assis
Hospitalisation + traitement
Toutes distances 24 h sur 24 - 7 jours sur 7
2 véhicules climatisés

Tél.04714957 68

Le Bourg - 15800 Raulhac 0688752483

ﬁ SARL
% Jean BOUSQUET
Maconnerie - Travaux publics
Bl Transport - Location

Z.A. Comblat lo Chiteau = 15800 VIC SUR CERE
Tél. 04 71 47 51 37 - Fax 04 71 47 55 29
E- : sarl. jean. bousquetSwanados. fr

Philippe VEYRE

Auto-entrepreneur

Prestation de service
Petits et gros travaux
Pose cloisons séches - Peinture
Petite menuiserie

Puy Mercier

Tél. 04 71 62 43




%> LACROIX-RUGGIERI
\’ [ SFFeTASLES  FYSROGTToHNIGURS ]

Sylvie et Robert BADUEL

9, rue Emile Duclaux - 15000 AURILLAC
Téléphone : 04 71 48 52 78

Fax : 09 71 70 25 34
jeffdebruges.aurillac@orange.fr

¢ o8 Wl r.8
Spectacles

1 prix:

Séjour dans un gite alsacien

2" prix:

Une semaine au gite des Flocons Verts

3° prix:

Une fourme offerte par la Fromagerie Bonal

et de nombreux autres lots de valeur !



Pour se rendre a Pailherols

Vers A75
Clermont-Ferrand

Saint-Flour

Vic-sur-Cere

PAILHEROLS

Vers Tulle Pierrefort

Limoges
AURILLAC

Raulhac

D 990 Vers Mur-de-Barrez

Vers Figeac
Toulouse

Vers Rodez

A 1040 métres d’altitude, entre les monts du Cantal et de 'Aubrac, le Gite des Flocons
Verts de Pailherols est situé au cceur d’'un village typique du Carladés.

Fonctionnel et convivial, il peut accueillir jusqu’a 29 personnes en chambres de 2, 3,
4 ou 6 places avec des salles de bains privatives.

Au pied de 40 km de pistes de ski de fond Uhiver, des sentiers de randonnée l'été
(point de départ de 6 chemins balisés d’'une heure a sept heu-
res), des animations toute l'année, c’est l'étape idéale pour
découvrir la région et se retrouver en famille ou entre amis.
Possibilité de gestion libre et de demi-pensions avec les res-
taurateurs locaux / Relais équestres. Pour une soirée, un
weekend ou un long séjour, contacter lassociation des
Flocons Verts.

Le Bourg 15800 PAILHEROLS « TEL. 04 71 47 56 67
 flocons.verts@wanadoo.fr
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Uempl t reserve faux ”t:amping\
car” se trouve a 100 métres duvillage ™
et offre une vue imprenable'sur "
un paysage préser:\é( \

Renselgnements et reseruatlons

04 71 47 56 67
047149 62 24

Orgamse par 'association :
Le Bourg - 15800 PAILHEROLS

/\/ O
04 71 47 56 67 &
flocons.verts@wanadoo.fr / 0&” @&

www.pailherols-flocons-verts.com FLOCONS VERTS

12S Imprimerie - Aurillac



